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Пояснительная записка
Данная рабочая программа является рабочим документом учителя,который позволяет планомерно, обоснованно и системно, соблюдаяпреемственность и выполнять требования ФГОС к адаптированнойобразовательной программе для обучающихся с РАС (вариант 8.4).
Рабочая программа определяет:

 порядок, последовательность и время изучения разделов и темобразовательной программы;
 темы и краткое содержание каждого урока;
 основные требования к уровню подготовки обучающихся по разделамобразовательной программы;
 порядок, последовательность и время выполнения практической частиобразовательной программы;
 порядок, последовательность и время реализации национально-регионального компонента по разделам и темам образовательной программы;

Рабочая программа обучения по предмету «Домоводство» составленав соответствии с требованиями нормативных и инструктивно-методическихдокументов:1. Конституция Российской Федерации2. Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» от29.12.2012 № 273-ФЗ (ред. от 04.08.2023)3. Федеральный закон от 24.09.2022 № 371-ФЗ "О внесении изменений вФедеральный закон "Об образовании в Российской Федерации»4. Приказ Министерства просвещения Российской̆ Федерации от24.11.2022 №1023 «Об утверждении федеральной̆ адаптированной̆образовательной̆ программы начального общего образования дляобучающихся с ограниченными возможностями здоровья» (Зарегистрирован21.03.2023 № 72654)5. Приказ Минобрнауки России от 19 декабря 2014 года №1598 «Обутверждении федерального государственного образовательного стандартаначального общего образования обучающихся с ограниченнымивозможностям здоровья»6. Постановление Главного государственного санитарного врачаРоссийской̆ Федерации от 28.09.2020 № 28 «Об утверждении санитарныхправил СП 2.4. 3648-20 «Санитарно- эпидемиологические требования корганизациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей̆ имолодежи» (Зарегистрирован 18.12.2020 № 61573)
7. Письмо Минобразования РФ от 3.04.2003г. №27/2722-6 “Оборганизации работы с обучающимися, имеющими сложный дефект”



8. Письмо Минпросвещения России от 31.08.2023 № АБ-3569/07 "Онаправлении разъяснений по организации образования обучающихся с ОВЗ в2023-2024 уч. г.
9. Адаптированная основная общеобразовательная программа начальногообщего образования для обучающихся с ОВЗ (вариант 8.2, 8.3, 8.4) ГБОУОЦДиК на 2023-2028 гг.

Цели и задачи рабочей программыповышение самостоятельности детей в выполнении хозяйственно-бытовой деятельности.
 формировать знания и умения, способствующие социальной адаптацииобучающихся;
 развивать умения, необходимые для осуществления своейжизнедеятельности в режиме самостоятельности; формировать бытовыенавыки;
 повышать у обучающихся уровень познавательной активности ирасширять объем имеющихся знаний и представлений об окружающеммире;
 воспитывать у обучающихся позитивные качества характера:общительность, трудолюбие, аккуратность, дисциплинированность,отзывчивость, настойчивость, ответственность.

Общая характеристика учебного предметаПо школьному учебному плану продолжительность учебного года 34учебных недели. На учебный предмет «Домоводство» отводится: 68 ч. (2 часав неделю).Работа осуществляется на основе возрастных и индивидуальныхособенностей обучающихся. Задания носят целенаправленный характер.Программа по домоводству включает следующие разделы: «Покупки»,«Приготовление пищи», «Уход за вещами», «Уборка помещения», «Уборкатерритории».В рамках коррекционных занятий: «Предметно-практическиедействия», «Коррекционно-развивающие занятия» также возможнопроведение работы по формированию отдельных умений и навыков,используемых в бытовой деятельности, с обучающимися, которыенуждаются в дополнительных индивидуальных занятиях.
Распределение часов по темам.№п/п Тема Количество часов поразделам1 Покупки 6 ч.2 Приготовление пищи 24 ч.3 Уход за вещами 16 ч.4 Уборка помещения 16 ч.5 Уборка территории 6 ч.Итого 68 ч.



Содержание и объем домашнего задания и повторение изученногоматериала определяется в соответствии с требованиями СанПиН, уровнемобученности класса, качеством усвоения содержания темы урока и уровнемсформированности практических навыков у обучающихся.Содержание материала по программе «Домоводство» является основойформирования представлений, умений и навыков по предметам«Изобразительная деятельность», «Человек», «Труд».Формы работы: урок, фронтальная работа, индивидуальная работа,работа в парах и группах, коллективная работа.Методы обучения: словесные, наглядные, практические.Результаты освоения адаптированной программы по предмету«Домоводство» для обучающихся с РАС оцениваются на моментосвоения разделов программы, завершения учебного года и завершенияосвоения программы по предмету. Умение принимать посильное участие вповседневных делах дома.• Умение выполнять доступные бытовые виды работ: приготовлениепищи, уборка, стирка, глажение, чистка одежды, обуви, сервировка стола, др.• Умение соблюдать технологические процессы в хозяйственно-бытовойдеятельности: стирка, уборка, работа на кухне, др.• Соблюдение гигиенических и санитарных правил хранения домашнихвещей, продуктов, химических средств бытового назначения.Умение использовать в домашнем хозяйстве бытовую технику,химические средства, инструменты, соблюдая правила безопасности.
Содержание программыПокупки.Планирование покупок. Выбор места совершения покупок. Ориентацияв расположении отделов магазина, кассы и др. Нахождение нужного товара вмагазине. Соблюдение последовательности действий при взвешиваниитовара (складывание продукта в пакет, выкладывание на весы, нажимание накнопку, приклеивание ценника к пакету с продуктом). Складывание покупокв сумку. Соблюдение последовательности действий при расчете на кассе(выкладывание товара на ленту, ожидание во время пробивания кассиромтовара, оплата товара, предъявление карты скидок кассиру, получение чека исдачи, складывание покупок в сумку). Раскладывание продуктов в местахранения.Приготовление пищи.Различение кухонного инвентаря по его назначению (посуда (тарелка,кастрюля, сковорода и др.), кухонные принадлежности (терка, венчик,овощечистка, разделочная доска, пресс для чеснока, открывалка и др.),бытовая техника (блендер, миксер, тостер, электрический чайник, комбайн идр.). Различение чистой и грязной посуды. Очищение остатков пищи спосуды. Замачивание посуды. Протирание посуды губкой. Чистка посуды.Ополаскивание посуды. Сушка посуды. Соблюдение последовательностидействий при мытье и сушке посуды (очищение посуды от остатков пищи,замачивание посуды, намыливание посуды моющим средством, чистка



посуды, ополаскивание, сушка). Мытье бытовых приборов. Хранение посудыи бытовых приборов.Подготовка к приготовлению блюда. Соблюдение правил гигиены приприготовлении пищи. Выбор продуктов, необходимых для приготовленияблюда. Выбор инвентаря, необходимого для приготовления блюда.Обработка продуктов. Мытье продуктов. Чистка овощей. Резание ножом.Нарезание продуктов (кубиками, кольцами, полукольцами). Натираниепродуктов на тёрке. Раскатывание теста. Перемешивание продуктов (ложкой,венчиком, миксером, блендером).Соблюдение последовательности действий при варке продукта(включение электрической плиты, набирание воды, закладывание продукта вводу, постановка кастрюли на конфорку, установка таймера на определенноевремя, выключение электрической плиты, вынимание продукта).Соблюдение последовательности действий при жарке продукта(включение электрической плиты, наливание масла, выкладывание продуктана сковороду, постановка сковороды на конфорку, установка таймера наопределенное время, перемешивание/переворачивание продукта,выключение электрической плиты, снимание продукта).Соблюдение последовательности действий при выпеканииполуфабриката (включение электрической духовки, смазывание противня,выкладывание полуфабриката на противень, постановка противня в духовку,установка таймера на определенное время, вынимание противня из духовки,снимание выпечки, выключение электрической духовки). Поддержаниечистоты рабочего места в процессе приготовления пищи. Выбор посуды истоловых приборов. Раскладывание столовых приборов и посуды.Соблюдение последовательности действий при сервировке стола(накрывание стола скатертью, расставление посуды, раскладывание столовыхприборов, раскладывание салфеток, расставление солонок и ваз,расставление блюд).Уход за вещамиРучная стирка: наполнение емкости водой. Выбор моющего средства.Отмеривание необходимого количества моющего средства. Замачиваниебелья. Застирывание белья. Полоскание белья. Выжимание белья.Вывешивание белья на просушку. Соблюдение последовательности действийпри ручной стирке (наполнение емкости водой, выбор моющего средства,определение количества моющего средства, замачивание белья,застирывание белья, полоскание белья, выжимание белья, вывешиваниебелья на просушку).Машинная стирка: различение составных частей стиральной машины.Сортировка белья перед стиркой. Закладывание и вынимание белья измашины. Установка программы и температурного режима. Мытье и сушкамашины. Соблюдение последовательности действий при машинной стирке(сортировка белья перед стиркой, закладывание белья, закрывание дверцымашины, насыпание порошка, установка программы и температурногорежима, запуск машины, отключение машины, вынимание белья).Глажка белья: различение составных частей утюга, знание ихназначения. Соблюдение последовательности действий при глажении белья



(установка гладильной доски, выставление температурного режима,подключение утюга к сети, раскладывание белья на гладильной доске).Складывание белья и одежды. Вывешивание одежды на «плечики». Чисткаодежды. Мытье обуви. Просушивание обуви. Чистка обуви.Уборка помещения.Уборка с поверхности стола остатков еды и мусора. Вытираниеповерхности мебели. Соблюдение последовательности действий при мытьеповерхностей мебели (наполнение таза водой, приготовление тряпок,добавление моющего средства в воду, уборка предметов с поверхности,вытирание поверхности, вытирание предметов интерьера, раскладываниепредметов интерьера по местам, выливание использованной воды).Подметание пола: сметание мусора на полу в определенное место.Заметание мусора на совок. Выполнение последовательности действий приподметании пола (сметание мусора в определенное место, заметание мусорана совок, высыпание мусора в урну).Уборка пылесосом: различение основных частей пылесоса. Подготовкапылесоса к работе. Чистка поверхности пылесосом. Соблюдениепоследовательности действий при уборке пылесосом (подготовка пылесоса кработе, установка регулятора мощности, включение (вставление вилки врозетку; нажатие кнопки), чистка поверхности, выключение (поворот рычага;нажатие кнопки; вынимание вилки из розетки), отсоединение съемныхдеталей пылесоса).Мытье пола: соблюдение последовательности действий при мытье пола(наполнение емкости для мытья пола водой, добавление моющего средства вводу, намачивание и отжимание тряпки, мытье пола, выливаниеиспользованной воды, просушивание мокрых тряпок).Мытье стекла (окна, зеркала). Соблюдение последовательностидействий при мытье окна (наполнение емкости для мытья водой, добавлениемоющего средства в воду, мытьё рамы, вытирание рамы, мытьё стекла,вытирание стекла, выливание использованной воды).Уборка территории.Уборка бытового мусора. Подметание территории. Сгребание травы илистьев. Уборка снега (сгребание снега, перебрасывание снега). Уход зауборочным инвентарем.
Материально-техническое оснащение учебного предмета«Домоводство» предусматривает: дидактический материал: изображения (картинки, фото,пиктограммы) предметов посуды, кухонной мебели, продуктов питания,уборочного инвентаря, бытовой техники; альбомы с демонстрационнымматериалом, составленным в соответствии с изучаемыми темами учебнойпрограммы; изображения алгоритмов рецептуры и приготовления блюд,стирки белья, глажения белья и др. Оборудование: кухонная мебель, кухонная посуда (кастрюли,сковороды, чайники, тарелки, ложки, ножи, вилки, кружки и др.), таймер,предметы для украшения интерьера (ваза, подсвечник, скатерть и др.),стиральная машина, тазики, настенные и индивидуальные зеркала,



гладильная доска, бытовая техника (чайник электрический, блендер,комбайн, утюг, фен, пылесос, электрическая плита, электрическая духовка,миксер, микроволновая печь, электровафельница), ковролиновая, грифельнаяи магнитная доски, уборочный инвентарь для дома и сада (веники, совки,ведра, метлы, тяпки, лопаты, грабли), тачки, лейки и др.).
Контроль и оценка достижения планируемых результатов(личностных и предметных) обучающимися

Оценка личностных результатов предполагает оценку продвиженияребенка в овладении социальными (жизненными) компетенциями. Во времяобучения целесообразно всячески поощрять и стимулировать работуучеников, используя только качественную оценку. Во время обученияцентральным результатом является появление значимых предпосылокучебной деятельности, одной из которых является способность ееосуществления не только под прямым и непосредственным руководством иконтролем учителя, но и с определенной долей самостоятельности вовзаимодействии с учителем и одноклассниками.Текущая аттестация обучающихся включает в себя полугодовоеоценивание результатов освоения программы в части данной предметнойкомпетенции, разработанной на основе АООП образовательнойорганизации. Промежуточная (годовая) аттестация представляет собойоценку результатов освоения программы в части данной предметнойкомпетенции и развития жизненных компетенций ребёнка по итогамучебного года.Оценивание проводится по результату наличия динамики в развитииобучающегося, при этом заполняется «Лист наблюдений за развитиемучащегося» с помощью следующих критериев: положительная динамика,незначительная динамика, отсутствие динамики. Результатыанализа представляются в форме оценки, характеризующей наличныйуровень жизненной компетенции.

Календарно-тематический план 4а класс Дом-во№урока Раздел Датаурока Тема урока Форма
1 1 Виды магазинов. Отделы магазинов Беседа2 1 Планирование покупок. Беседа3 1 Выбор места совершения покупок. Игра
4 1 Ориентация в расположении отделов магазинаНахождение нужного товара в магазине Игра

5 1
Соблюдение последовательности действий прирасчете на кассе: выкладывание товара на ленту,оплата товара, получение чека и сдачи,складывание покупок в сумку.

Игра впарах
6 1 Хранение купленных товаров. Беседа7 2 Оборудование кухни. Посуда для приготовления ПР



пищи8 2 Правила гигиены при приготовлении пищи. Беседа
9 2 Нарезание продуктов. Натирание продуктов натерке. ПР
10 2 Приготовление бутерброда. ПР11 3 Уход за летней одеждой ПР12 3 Уход за летней обувью. ПР
13 3 Выбор способа стирки в зависимости от изделия. ПР
14 3 Разделение вещей для стирки по цвету, составу,степени загрязнения. ПР
15 4 Инвентарь и средства для уборки помещений. ПР
16 4 Моющие средства для уборки. ПР
17 4 Назначение комнат. Спальня ПР
18 4 Инвентарь и средства для уборки спальни. Беседа
19 4 Вытирание предметов интерьера. ПР
20 2 Предварительная обработка продуктов. ТБ скухонным инвентарем. ПР
21 2 Выбор продуктов и инвентаря для приготовлениязавтрака ПР
22 2 Приготовление завтрака: творожная запеканка ПР23 2 Приготовление оладушков ПР24 2 Сервировка стола к завтраку ПР
25 3 Подбор моющие средства для стирки. Правилабезопасного пользования моющими средствами. ПР
26 3 Выбор температурного режима стирки. ПР
27 3 Уход за зимней одеждой Беседа
28 3 Уход за зимней обувью. ПР
29 2 Выбор продуктов и инвентаря для приготовленияблюда. ПР
30 2 Приготовление сосиски в тесте ПР
31 2 Разнообразие гарниров. Беседа
32 Составление последовательности приготовления ПР
33 2 Приготовление картофельного пюре с сосиской. ПР
34 5 Уборка снега. ПР
35 4 Уборка пола: сухая. ПР
36 4 Уборка пола: влажная ПР
37 4 Уход за мягкой мебелью. ПР
38 4 Уход за цветами. ПР
39 3 Правила ручной стирки. Беседа, ПР
40 3 Правила машинной стирки. Беседа
41 3 Способы сушки изделий. Беседа
42 3 Уход за головными уборами, шарфами. ПР



43 2 Разнообразие супов. Выбор продуктов иинвентаря для приготовления супов. Беседа, ПР
44 2 Составление последовательности приготовлениясупа. ПР
45 2 Приготовление бульона, лапши. ПР
46 2 Приготовление супа «Домашняя лапша» ПР
47 2 Сервировка стола к обеду. ПР
48 2 Правила мытья посуды. ПР
49 4 Назначение комнат. Ванная, санузел. ПР
50 4 Правила уборки ванной комнаты. ПР
51 3 Правила безопасного пользования утюгом. ПР
52 3 Глажение изделий, выбор температурного режима. ПР
53 3 Складывание белья, одежды. ПР
54 3 Хранение одежды. ПР
55 4 Назначение комнат. Зал Беседа
56 4 Уборка пылесосом. Правила пользования. ПР
57 4 Правила ухода за зеркалами и стеклами. ПР
58 4 Назначение комнат. Кухня ПР
59 4 Правила уборки кухни. ПР
60 2 Выбор продуктов и инвентаря для приготовленияблюда ПР
61 Составление последовательности приготовления ПР
62 2 Пирожное «Картошка», заваривание чая. ПР
63 2 Приготовление коктейля. ПР
64 5 Правила пользования инвентарем. ПР
65 5 Уборка бытового мусора. ПР
66 5 Сгребание листьев и травы. ПР
67 5 Подметание территории. ПР
68 5 Уход за растениями. Уход за уборочным

инвентарем ПР

Календарно-тематический план 4б класс Дом-во№урока Раздел Датаурока Тема урока Форма
1 1 Разнообразие магазинов. Беседа2 1 Планирование покупок. Беседа3 1 Выбор места совершения покупок. Игра
4 1 Ориентация в расположении отделов магазинаНахождение нужного товара в магазине Игра



5 2 Оборудование кухни. Посуда для приготовленияпищи. Беседа
6 2 Правила гигиены при приготовлении пищи. Беседа
7 2 Предварительная обработка продуктов. ТБ скухонным инвентарем. ПР
8 2 Выбор продуктов и инвентаря для приготовленияблюда. Последовательность приготовления. ПР
9 2 Составление последовательности приготовления ПР10 2 Приготовление кексов, компота ПР
11 3 Уход за летней одеждой Беседа
12 3 Уход за летней обувью. Беседа
13 3 Хранение одежды. Беседа
14 4 Инвентарь для уборки помещения. Беседа
15 4 Моющие средства для уборки. Беседа
16 4 Назначение комнат. Спальня Беседа
17 4 Инвентарь и средства для уборки спальни. Беседа
18 1

Соблюдение последовательности действий прирасчете на кассе: выкладывание товара на ленту,оплата товара, получение чека и сдачи, складываниепокупок в сумку.
Игра впарах

19 1 Хранение купленных товаров. Беседа
20 2 Разнообразие супов. Выбор продуктов и инвентарядля приготовления супов. Беседа, ПР
21 2 Составление последовательности приготовления супа. ПР
22 2 Приготовление бульона, заготовка овощей. ПР
23 2 Приготовление супа с клецками. ПР
24 2 Сервировка стола к обеду. ПР
25 3 Выбор способа стирки в зависимости от изделия. ПР
26 3 Разделение вещей для стирки по цвету, составу,степени загрязнения. ПР
27 3 Подбор моющие средства для стирки. Правилабезопасного пользования моющими средствами. Беседа
28 3 Выбор температурного режима стирки. Беседа
29 4 Вытирание предметов интерьера. ПР
30 4 Уборка пола: сухая. ПР
31 4 Уборка пола: влажная ПР
32 5 Уборка снега. ПР
33 5 Уход за растениями ПР
34 3 Уход за головными уборами, шарфами. Беседа
35 3 Уход за зимней одеждой Беседа, ПР
36 3 Уход за зимней обувью. Беседа, ПР



37 2 Мучные изделия. Беседа, игра
38 2 Составление последовательности приготовления ПР
39 2 Приготовление вафель в электовафельнице. ПР
40 2 Составление последовательности приготовления ПР
41 2 Приготовление булочек, заваривание чая ПР
42 2 Правила мытья посуды ПР
43 3 Правила ручной стирки. Беседа, ПР
44 3 Правила машинной стирки. Беседа
45 4 Правила ухода за зеркалами и стеклами ПР
46 4 Назначение комнат. Зал Беседа
47 4 Уборка пылесосом. Правила пользования. Беседа
48 4 Уход за цветами. ПР
49 4 Уход за мягкой мебелью. ПР
50 3 Способы сушки изделий. Беседа
51 3 Правила безопасного пользования утюгом. Беседа
52 3 Глажение изделий, выбор температурного режима. ПР
53 3 Складывание белья, одежды. ПР
54 2 Мясо и мясопродукты. Блюда из мяса. Беседа
55 2 Составление последовательности приготовлениякотлет. ПР
56 2 Приготовление котлет. ПР
57 2 Разнообразие гарниров. Беседа
58 2 Последовательность приготовления гарнира. ПР
59 2 Приготовление картофеля по-деревенски в духовке. ПР
60 2 Сервировка стола к обеду. ПР
61 4 Назначение комнат. Ванная, санузел. Беседа
62 4 Правила уборки ванной комнаты. Беседа
63 4 Назначение комнат. Кухня Беседа
64 4 Правила уборки кухни. Беседа, ПР
65 5 Правила пользования инвентарем. Беседа
66 5 Уборка бытового мусора ПР
67 5 Подметание территории ПР
68 5 Сгребание травы и листьев ПР

Календарно-тематический план 4в класс Дом-во№урока Раздел Датаурока Тема урока Форма
1 1 Разнообразие магазинов. Беседа



2 1 Планирование покупок. Беседа3 1 Выбор места совершения покупок. Игра
4 1 Ориентация в расположении отделов магазинаНахождение нужного товара в магазине Игра
5 2 Оборудование кухни. Посуда для приготовленияпищи. Беседа
6 2 Правила гигиены при приготовлении пищи. Беседа
7 2 Предварительная обработка продуктов. ТБ скухонным инвентарем. ПР
8 2 Выбор продуктов и инвентаря для приготовленияблюда. Последовательность приготовления. ПР
9 2 Приготовление конвертиков. ПР
10 3 Уход за летней одеждой Беседа
11 3 Уход за летней обувью. Беседа
12 3 Хранение одежды. Беседа
13 4 Инвентарь для уборки помещения. Беседа
14 4 Моющие средства для уборки. Беседа
15 4 Назначение комнат. Спальня Беседа
16 4 Инвентарь и средства для уборки спальни. Беседа
17 1

Соблюдение последовательности действий прирасчете на кассе: выкладывание товара на ленту,оплата товара, получение чека и сдачи, складываниепокупок в сумку.
Игра впарах

18 1 Хранение купленных товаров. Беседа
19 2 Разнообразие супов. Выбор продуктов и инвентарядля приготовления супов. Беседа, ПР
20 2 Составление последовательности приготовлениясупа. ПР
21 2 Подготовка продуктов к приготовлению ПР
22 2 Приготовление супа с фрикадельками ПР
23 3 Выбор способа стирки в зависимости от изделия. ПР
24 3 Разделение вещей для стирки по цвету, составу,степени загрязнения. ПР
25 3 Подбор моющие средства для стирки. Правилабезопасного пользования моющими средствами. Беседа
26 3 Выбор температурного режима стирки. Беседа
27 4 Вытирание предметов интерьера. ПР
28 4 Уборка пола: сухая. ПР
29 4 Уборка пола: влажная ПР
30 2 Составление последовательности приготовления ПР
31 2 Приготовление салата. ПР
32 2 Сервировка стола к обеду ПР
33 5 Уборка снега. ПР



34 5 Уход за растениями ПР
35 3 Уход за головными уборами, шарфами. Беседа
36 3 Уход за зимней одеждой Беседа, ПР
37 3 Уход за зимней обувью. Беседа, ПР
38 2 Мучные изделия. Беседа,игра
39 2 Составление последовательности приготовлениятеста ПР
40 2 Приготовление теста ПР
41 2 Составление последовательности приготовленияблюда ПР
42 2 Приготовление пиццы ПР
43 2 Правила мытья посуды ПР
44 3 Правила ручной стирки. Беседа, ПР
45 3 Правила машинной стирки. Беседа
46 4 Правила ухода за зеркалами и стеклами ПР
47 4 Назначение комнат. Зал Беседа
48 4 Уборка пылесосом. Правила пользования. Беседа
49 4 Уход за цветами. ПР
50 4 Уход за мягкой мебелью. ПР
51 3 Способы сушки изделий. Беседа
52 3 Правила безопасного пользования утюгом. Беседа
53 3 Глажение изделий, выбор температурного режима. ПР
54 3 Складывание белья, одежды. ПР
55 2 Мясо и мясопродукты. Блюда из мяса. Беседа
56 2 Составление последовательности приготовлениякотлет ПР
57 2 Приготовление куриных котлет ПР
58 2 Разнообразие гарниров. Последовательностьприготовления ПР
59 2 Приготовление гречки/риса в мультиварке. ПР
60 2 Сервировка стола к обеду. ПР
61 4 Назначение комнат. Ванная, санузел. Беседа
62 4 Правила уборки ванной комнаты. Беседа
63 4 Назначение комнат. Кухня Беседа
64 4 Правила уборки кухни. Беседа, ПР
65 5 Правила пользования инвентарем. Беседа
66 5 Уборка бытового мусора ПР
67 5 Подметание территории ПР



68 5 Сгребание травы и листьев ПР


